ESCOLA GALEGA DE FICHA DA ACTIVIDADE FORMATIVA
ADMINISTRACION EC22206
PUBLICA

1. DATOS DA ACTIVIDADE

NOME: O control da calidade comercial dos alimentos de orixe vexetal. Procesos produtivos. Novidades normativas e
control do etiquetado

CONVOCATORIA: Convocatoria autonémico 2° semestre

GRUPOQ: Conselleria de Medio Rural

AREA: Conselleria de Medio Rural

CUALIFICACION: APROVEITAMENTO PLAN: F. FINALISTAS HORAS: 20
ADMINISTRACION: AUTONOMICA ESTADO: CONVOCADO ANO: 2022
MOD.IMPARTICION: PRESENCIAL TIPOLOXIA: ESPECIFICO EDICIONS: 1

DATA MATRICULA: Do 24/06/2022 - 08:00h ao 08/07/2022 - 23:55h

2. DESCRICIONS

DESCRICION CURSO

A normativa que regula a calidade e o etiquetado dos produtos alimenticios de orixe vexetal € moi extensa e complexa,
existindo normativa especifica que regula cada tipo de alimentos como pode ser a normativa de comercializacion de
froitas e hortalizas frescas, a de aceites e graxas de orixe vexetal, a de conservas vexetais ou a de farifias e derivados.
Asi mesmo, en datas recentes publicouse a nova Norma de Calidade do Aceite de Oliva e xa estan moi avanzados 0s
tramites para publicar unha nova normativa de conservas vexetais.

Un dos obxectivos deste curso é cofiecer os procesos produtivos destes produtos e como poden afectar na calidade
dos mesmos e o0 outro obxectivo e cofiecer as novidades normativas e afondar na aplicacion destas normas.

DESTINATARIOS

Preferentemente persoal da Subdireccién de Industrias Agroalimentarias e dos servizos de Industrias e Calidade
Agroalimentaria das xefaturas territoriais da Conselleria do Medio Rural.

En caso de vacantes persoal da Conselleria de Medio Rural, Axencia Galega de Calidade Alimentaria e FOGGA.

En caso de vacantes o resto de persoal da Xunta de Galicia

PROGRAMA

Dia 1: A comercializacion de froitas e hortalizas frescas. Aplicacion do RUE 1308/2013 (OCM Unica) e o Regulamento
de execucion (UE) 543/2011. Casos practicos.

Dia 2: O control da calidade comercial de aceites e graxas vexetais. Procesos produtivos. Novidades normativas: RD
760/2021 Norma de Calidade dos aceites de oliva. Casos practicos.

Dia 3: O control das conservas vexetais. Procesos produtivos. Etiquetado e casos practicos.

Dia 4: O control das farifias e derivados. Procesos produtivos. Etiquetado e casos practicos
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CRITERIOS DE SELECCION

Preferentemente persoal da Subdireccién de Industrias Agroalimentarias e dos servizos de Industrias e Calidade
Agroalimentaria das xefaturas territoriais da Conselleria do Medio Rural.

En caso de vacantes persoal da Conselleria de Medio Rural, Axencia Galega de Calidade Alimentaria e FOGGA.
Criterios xerais da EGAP, segundo a Resolucién do 4 de xaneiro de 2008 (DOG do 10 de xaneiro de 2008).

3. DATOS EDICIONS

SANTIAGO

LOCALIDADE: SANTIAGO DE COMPOSTELA INICIO / FIN: 19/10/2022 a 27/10/2022

NUM. PRAZAS: 25 ESTADO: NORMAL - (DIPLOMAS EM.) DATA EXAME: 27/10/2022 &s 17:00h

DOCENTES NOMEADOS

ANTONIO TROITINO LOPEZ
M2 Angeles Romero Rodriguez
Cristina Lopez Vazquez
ANSELMO MARTIN ROJAS

Ma Paz Aguilera Herrera

LUGAR DE REALIZACION DO EXAME

AULA 12: Os dias 19, 26 e 27 de outubro de 10:00 a 14:00. O dia 27 de outubro de 16:00 a 18:00. O dia 02 de
novembro de 10:00 a 14:00. O dia 02 de novembro de 16:00 a 18:00. ecAP, Ria Madrid, 2-4, CP15707, SANTIAGO DE COMPOSTELA
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