
FICHA DA ACTIVIDADE FORMATIVA
FC26117

1. DATOS DA ACTIVIDADE

NOME: Formación en manipulación de alimentos e hixiene alimentaria en comedores de xestión directa da Consellería
de Educación, Ciencia, Universidades e Formación Profesional

CONVOCATORIA: AUTONOMICO, 1ª convocatoria

GRUPO: Consellería de Educación, Ciencia, Universidades e Formación Profesional

ÁREA: Consellería de Educación, Ciencia, Universidades e Formación Profesional

CUALIFICACIÓN: APROVEITAMENTO PLAN: F. FINALISTAS HORAS: 12

ADMINISTRACIÓN: AUTONÓMICA ESTADO: CONVOCADO ANO: 2026

MOD.IMPARTICIÓN: TELEFORMACIÓN TIPOLOXÍA: ESPECÍFICO EDICIÓNS: 1

DATA MATRÍCULA: Do 19/02/2026 - 09:00h   ao   25/02/2026 - 14:00h

2. DESCRICIÓNS

DESCRICIÓN CURSO 

Identificar as fontes de contaminación dos alimentos e aplicar a normativa vixente en seguridade
e hixiene alimentaria durante a preparación, fabricación, transformación, elaboración, envasado, almacenamento,
transporte, distribución, venda, subministración e servizo dos alimentos.

DESTINATARIOS 

Persoal destinado en postos de axudante de cociña, en comedores de xestión directa dos centros públicos docentes
non universitarios dependentes da Consellería de Educación, Ciencia, Universidades e Formación Profesional.

PROGRAMA 

- INFECCIÓN DE ORIXE BACTERIANO E FACTORES QUE INFLUEN NA CONTAMINACIÓN BACTERIANA.
- PREVENCIÓN: PROCEDEMENTO DE LIMPIZA Y DESINFECIÓN.
- ALMACENAMENTO.
- LIMPEZA E HIXIENE.
- ANÁLISE DE RISCOS E CONTROL DE PUNTOS CRÍTICOS.
- INFORMACIÓN ALIMENTARIA, ALÉRXENOS.

CRITERIOS DE SELECCIÓN 

Persoal que preste servizos en comedores de xestión directa da Consellería de Educación, Ciencia, Universidades e
Formación Profesional en postos de axudante de cociña.
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3. DATOS EDICIÓNS

T01

LOCALIDADE: TELEFORMACIÓN INICIO / FIN: 02/06/2026 a 16/06/2026

NUM. PRAZAS: 50 ESTADO: NORMAL - (DIPLOMAS EM.) DATA EXAME: 19/06/2026 ás 18:30h

DOCENTES NOMEADOS

ROCÍO PÉREZ REIJA

LUGAR DE REALIZACIÓN

Proba final en liña.
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